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SOLUCIÓN INFORMÁTICA INTEGRADA PARA 

RESTAURANTES, BARES, CAFETERÍAS...

“ Con el software NEO para Hostelería

 controle y gestione todo el circuito de 

 información entre el punto de venta 

 en sus locales, almacenes y central.”

Solución homologada por

Teléfono 902 00 69 45
www.bartolomeconsultores.com

Accesorios

TPV España

Cajón Inteligente
compacto o modular

Balanzas
ConectadasSAIs

Baterías
Comandero
Electrónico

Identificación
Camareros

Identificación
Clientes

Panasonic JS-970WS

Ÿ TPV Táctil Industrial Panasonic con Pantalla Lisa "True 
Flat”.

Ÿ  Procesadores de alto rendimiento y bajo consumo 
(Intel i5 o Celeron).

Ÿ Panel táctil resistivo/capacitivo integrado.
Ÿ Tamaños de pantalla de  15" y 17".
Ÿ Gran capacidad de comunicaciones: Internet, 

conexión a balanzas, lectores de huella y tarjeta 
integrados, scanners, cajones, impresoras, mandos, 
etc...

Gama Panasonic

Panasonic JS-960WS

Ÿ El terminal más premiado del mercado
Ÿ El potente TPV JS-960WS de Panasonic podrá hacer las 

veces de servidor principal de su red de TPVs gracias a 
su procesador de doble núcleo y su gran capacidad de 
memoria

Ÿ Diseñado para resistir los ambientes mas agresivos.
Ÿ Pantallas de 15" y 17"
Ÿ Panel tácil resistivo/capacitivo integrado
Ÿ Capacidad de doble pantalla para apoyo a ventas
Ÿ Hardware modular que permite un mantenimiento 

extremadamente ágil

Gama ElcoData

ElcoData Serie 8000

Ÿ TPV Tácil 15"
Ÿ Procesadores de alto rendimiento y bajo consumo
Ÿ Diseñado para soportar las condiciones mas agresivas
Ÿ Panel táctil resistivo integrado
Ÿ Gran capacidad de comunicaciones: Internet, conexión a 

balanzas, lectores de tarjetas, scanners, cajones, 
impresoras, mandos, etc

Visor
de Cliente



Módulos Adicionales
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Software
Multi-idioma

SOLUCIÓN INFORMÁTICA INTEGRADA PARA 

RESTAURANTES, BARES, CAFETERÍAS...

Restaurantes

Bares - Pubs

Discotecas

Fast  Food

Moda

Zapaterías

Peluquerías

Estética

Joyerías

Tienda Espec.

Lavanderías

Ferreterías

Panaderías

Delicatessen

Carnicerías

Pescaderías

Supermercados

Alimentación

Cash&Carry

C. Deportivos

Franquicias

Herboristerías

Parafarmacias

Dietética

...

Soluciones
Sectoriales

Una solución 

integral

y específica

para su 

negocio.

BARTOLOMÉ
CONSULTORES

Solución Informática
NEO Business

Gestión Punto de Venta

Ÿ Gestión de proveedores.
Ÿ Gestión de clientes. Facturación de albaranes 

diarios/semanales/mensuales...
Ÿ Creación de tarifas ilimitadas.
Ÿ Compras, control de costes por ítem.
Ÿ Escandallos/Recetas de artículos.
Ÿ Control de Almacén. Inventario y desviación. 

Valoración de las desviaciones o pérdidas.
Ÿ Informe de Consumos Teóricos y Reales.
Ÿ Listados estándar de Ventas y Compras.
Ÿ Todo tipo de listados e informes personalizados.

Gestión Centralizada
Para empresas con varias delegaciones y/o puntos de venta

Ÿ Creación de artículos y códigos de barras desde la 
central.

Ÿ Gestión total multi-empresa y multi-actividad.
Ÿ Gestión multi-almacén.
Ÿ Traspasos de mercancías entre locales y/o 

almacenes.
Ÿ Gestión de Ventas por empleados, centros, zonas.
Ÿ Un completo programa de comunicaciones 

gestionará los flujos de información entre los Puntos 
de Venta, Delegaciones, Subcentrales y Central. 

Ÿ Integración de la gestión de sus centros de 
hostelería, salones de juego, etc. en una macro 
gestión de Complejos/Centros comerciales de forma 
centralizada con nuestro aplicativo NEO Retail.

Ventajas en la gestión Back Store

Ÿ Controle su restaurante, bar, cafetería o pub con una gestión 
eficaz, completa e integrada.

Ÿ Conozca las ventas de artículos por fechas, tramos horarios y 
empleado.

Ÿ Gestión flexible de inventarios.
Ÿ Sistema de gestión multi almacén.
Ÿ Optimice sus costes de producción y sus gastos.
Ÿ Solución modularizada adaptable a sus requerimientos y 

presupuesto.
Ÿ Reserve fechas para entregas, eventos, caterings, con el 

planificador de reservas.
Ÿ Sistema de fidelización de clientes con todo tipo de informes y 

utilidades.
Ÿ Franquicie su concepto y controle su red de locales propios o 

franquicias. 
Ÿ Reciba un correo electrónico cada día con los datos de venta y 

gráficos semanales de su/sus explotaciones, así como hora de 
cierre, ...

Ÿ Fabricación/Producción.
Ÿ Trazabilidad.
Ÿ Exportación a Software de Contabilidad.
Ÿ Control de asistencia, entrada y salida de 

personal.
Ÿ Fidelización de clientes.
Ÿ Conexión a cajón inteligente.
Ÿ Conexión a comanderos.
Ÿ Central de distribución. Gestión de pedidos y 

entregas entre locales o franquicias muy flexible. 
Automatiza procesos de almacén internos.

Ÿ Gestión de franquiciados, royalties de 
explotación.

Ÿ Enlace a Hotel con cargo a habitación.

“ Con el software NEO para Hostelería controle y 

 gestione todo el circuito de información entre el 

 punto de venta en sus locales, almacenes y central.”

Recuerde que con NEO podrá:

Gestión Back Store

Ÿ Gestión de Plano de Mesas y Barra. Conexión 
con comanderos electrónicos.

Ÿ Software de Comandero con idéntica 
operatividad a NEO FrontStore TPV.

Ÿ Sencilla y amigable pantalla de ventas. Fácil 
entrenamiento y rápido aprendizaje para el 
usuario.

Ÿ Desarrollado y optimizado para pantallas táctiles.
Ÿ Ayuda en pantalla.
Ÿ Control e identificación de usuario. Perfil y 

funciones filtradas por empleado.

Ÿ Venta en ticket, mesas o cuentas.
Ÿ Venta de artículos al peso. Conexión a balanzas.
Ÿ Gestión de cuentas de cliente.
Ÿ Función de ticket/cliente en espera.
Ÿ Sistema de venta a domicilio, con toma de pedidos 

y datos de cliente para la entrega.
Ÿ Todo tipo de operativas relacionadas con 

promociones, tarifas, descuentos...
Ÿ Multi-tarifa, por zona, horas, cliente, local, etc.
Ÿ Multi-idioma. Elija con que idioma trabaja cada 

empleado.

info@bartolomeconsultores.com  -  www.bartolomeconsultores.com

Ÿ Identificación de camareros (huella, tarjeta, llave dallas...).

Ÿ Todo tipo de movimientos de mesas: suma, separación, trasferencia, reservas, multicuenta.

Ÿ Control de anulaciones muy detallado, por camarero, zona, empleado, fecha, local, etc.

Ÿ Flexible sistema de menús. Menú del día, packs, combinados, suplementos, extras, notas...

Ÿ Tarifas 100% flexibles por tramos horarios, por zona, por fecha y por cliente VIP.

Ÿ Pedidos a cocina, orden de entrega (entrantes, primeros, 
segundos...), notas a producción (muy hecho, al punto, poco 
hecho...) muy flexible y sin límite de impresoras.

Ÿ Modo de trabajo mixto con venta directa automática y opción 
de plano de mesas a demanda.

Ÿ Pagos diferidos, cheque restaurante, facturación mensual 
agrupada a empresas.


