IStorts ¢

Maitre 2006 la solucion definitiva para la géstde su negocio. Su

mercado complementada con una gestién potente gillagrcon
atractivos gréaficos que le ayudaran a gestionaregwcio ofreciendo
a sus clientes un servicio rapido, personalizafiexjble.

MAITRE 2006 * Totales disefio hace que la facturacion sea una tareayfagjtadable para un
Gesién itegrada para hosiskeria usuario sin formacion.

ﬁ ‘} I & Disefiado bajo los mas estrictos controles dearhlencontrara en

- - Maitre 2006 todas las funciones de la mas expadturacion del

Biaspiaa

CARTA - Mantenimiento de las tablas de grupos de laacddnde
definimos como estan agrupados los platos, platok atarta, combinados y
menus de la casa , definicion de escandallos desptan los ingredientes que
componen estos con posibilidad de calcular el prele costo y el margen
comercial del producto elaborado, también podenongralar las existencias
de cada materia prima. Gestion para realizar lotazs de precios a cada uno
de los productos de un modo simple y rapido. Entigitados de la carta
eligiendo el tipo de letra para una mejor preseédiac

ALMACEN - Control de nuestro almacén, en primer lugar ereas las
materias primas necesarias para la elaboraciénudstros platos, también
tendremos los proveedores habituales. Cuando eaadiz una compra introduciremos este albaran paddirkfial almacén, y
podemos realizar los listados de articulos contexisas bajo minimo o los que no se han vendide@sb un inventario y
valoracion de las existencias, con este facil mo@demos tener un control de nuestro almacéergibien todo momento
cuales son los productos que mas vendemos asiwaanaloracion del mismo.

CLIENTES - Clientes habituales que vienen a nuestro negaoio,ellos podemos hacer facturas y concederlestasé
también podemos obtener un listado de las venashiemos realizado a los clientes por lo que vergmu@nes son nuestros
mejores clientes y podemos emitir unas etiquetes graviarle informacién de nuestro negocio comatageo degustaciones
manteniendo asi una clientela contenta.

TOTALES - Gestién de la caja, podemos ver resultados pesc@ el total de las ventas en un periodo de tierapi
vemos en todo momento cuales son las ventas, ignédnpodemos tener conexion con contabilidad paskrsdapuntes de
caja directamente sin necesidad de introducir pasmtes manualmente. La mejor forma de ver nuegogio es realizando
andlisis de las ventas y estadisticas para saheradforma clara el resultado de nuestras ventas

CONFIGURA - Configuracion y personalizacion de nuestro sistgpodemos parametrizar las ventas tanto en bamna c
en mesas, definir los tipos de impresos para sckefacturas, claves de acceso e importacién yreaqgion de datos, las
impresoras que tenemos con posibilidad de conéetsta 9, tipo de terminal, pantalla, visor y cajpisefio del sal6n de
nuestro restaurante con las mesas y la barrdjdagtés generales para un buen mantenimiento algitzacion.



